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Inf

ormacion general

1. Puerta de doble Vidrio Templado.

2. Tapa de vidrio templado.

3. Boton de encendido eléctrico.

4. Timer digital con apagado automatico.

5. Perilla de luz y termostato.
6. Rejilla.

Beneficios

1.

Mucho mas resistente a golpes y temperaturas
extremas, es mucho mas seguro.

2. Manten tu cocina limpia libre de salpicaduras

de grasa.

3. Ten la seguridad y comodidad de encender la

cocina con un simple toque de boton.

4. Termina de cocinar mas rapido y con menos

esfuerzo.

5. Mira el progreso de tu coccion sin necesidad

de abrir la puerta del horno

6. Usa la altura adecuada del horno dependiendo si

quieres dorar, asar pasteles o carnes.
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VENTI BLACK

COCINA DE PIE A GAS
EAN: 8697788950768

Dibujo técnico (cm)

LN

Caracteristicas

B Medidas externas del producto (cm):

Ancho: 59.8

Fondo: 59 Alto: 83

B Medidas con caja:

Ancho: 62

Fondo: 62 Alto: 87

B Peso:
38.5 Kg

B Tipo de Enchufe:
Schuko

B Tensioén y frecuencia:
220v, 60 Hz

B Garantia:
1afo

B Eficiencia energética:
ClaseI Tipo A

Pasos para su uso

—

Abra la valvula para el paso del gas.

Para encender las hornillas y el horno:
Presione la perilla y girela 90 grados hacia la
izquierda, a la vez, toque suavemente el
boton de encendido eléctrico y mantenga la
perilla presionada durante 5 segundos y
constate que la flama de la hornilla se
mantiene prendida. Para regular la hornilla
gire la perilla hacia la izquierda o derecha
segun sea el caso.

Programe el tiempo de coccion que
necesite, con la perilla del timer mecanico.
Con la perilla de la temperatura regule los
grados centigrados que requiera su receta.

Recomendaciones

1.

2.

Verifique periddicamente la instalacion
eléctrica.

No usar esponjas o escobillas metalicas
para limpiar la superficie de vidrio, ya que
se dafia.

Usar guantes para retirar las bandejas
después de haber horneado.
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